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HYGIENERICHTLINIEN FUR MARKTFAHRZEUGE UND MARKTSTANDE

Hygienerichtlinien fUr Wilrstelstinde:

An Wirstelwdgen und wufstelsténden sind Wirste, Brot und Klein-
gebdck so zu lagern, daB eine hygienisch nachteilige Beein-
flussung durch Verstaubung, Anhusten, Berihrung usw. vermiéden
wird., Als praktikable L&sung wird ein Schutz durch Glas- oder

Plexiglasvitrinen empfohlen.

Unverpacktes Kleingebick darf nicht frei fir die Kundschaft
zuginglich am Verkaufspult angeboten werden (Verbot der Selbst-

bedienung).

Hygienerichtlinien fUr Verkaufsstinde von Milch- und Milch-
erzeugnissen

Das Inverkenrbringen von offenen bzw. unverpackten Erzeugnissen
ist nur an solchen Verkaufswdgen und -stZnden gestattet, die
auf den fiir die Kundschaft zuginglichen Seiten eine feststehen-
de Abdeckung und einen Schutz der Ware gegen Anhusten,
Berithrung und Verstaubung etc. aufweisen,

Ein derartiger Schutz ist durch eine anninernd senkrechte und
eine in der Nzhe der Oberkante dieser senkrecht angebrachtean
Abschirmung z. B. durch Plexiglas oder Glas zu erzielen.

Fine Skizze iber eine derartige Vorrichtung fincet sich im

An§chluﬁ en das Merkblatt. -

AuBerhalb eines Verkaufswagens oder eines feststehenden Ver-
kaﬁfsstandes dirfen Mileh- und Milcherzeugnisse nur vorverpackt
verkauft werden, wobei zu beachten 1ist, dafl auch die vorver-
packte Ware weder durch Tiere noch durch hygienisch bedenkliche
MiBstinde (z.B. Kanalschichte, nzhe vorbeifiihrencer Marktiver-
kehr, Wifterungséinflﬁsse, Lagerung am boden usw) nachteilig

beeinfluBlt werden darf.
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Die Abgabe von offener Milch- und unverpackten

Milcherzeugnissen ist nur in von der Kunde mitgebrachten Be-
hdltnissen oder in hygienisch einwandfreien, durch den HMarkt-
beschicker bzw. -verkdufer zur Verfigung gestellten Behdlt-
nissen gestattet. Hingegen diirfen durch die Marktbeschicker und
Marktverkd@ufer hiduslich gereinigte Glasflaschen und andere

Behilter keine Verwendung finden.

Das Verkaufspersonal hat stets auf saubere Arbeitskleidung zu

achten.

Hygienerichtlinien flir Fleisch-, Wurst- und Fischstidnde:

Wie Pkt. 1 der Hygienerichtlinien fur Milch‘ und Milcherzeug-
nissténde.

AuBerhalb eines Verkaufswagens oder Verkaufsstandes diirfen
Fleisch- und Wurstwaren, Fische und Fischerzeugnisse nur hygie-
nisch vorverpackt verkauft oder feilgehalteﬁ werden. Dies kann
z.B. durch Verwendung einer ungebrauchten Dehnfolie oder

durchldcherter PlastiksZcke ohne Aufdruck und mit Clips ver-

schlossen - damit die Vorschriften der Lebensmittelkennzeich-
nungsverordnung unbeachtet bleiben kdnnen - bewerkstelligt
werdern. ' Q

Alle SenZltnisse, Gerdtschaften, Hackstdcke und Arbeitstische,
die der Verarbeitung und dem Verkauf dienen, haben eine saube-

re, rillen- und fugenireie Beschaffenheit aufzuweisen.

Gebinde (insbesondere Plastikbehsdlter) mit Gitterbdcen sind ar

Boden innen mit einem wasserabweisenden Material auszulegen.

Die Verwendung von alten Kartons (wie =z.B. Bananenschachte!l
etc.), Obststeigen und Zhnlichem Material fir den Transport vor
unverpackten Fleisch-, RZucher-, Wurst- und Fischwaren is®

verboten.

Stellagen und Fd#cher in den Liefer- ocer VerkaufswiZgen sin¢
leicht pflegbar auszustatten und sauber zu halten. Die ver

wenceten Materialien haben den einschl&gigen lebensmittelrecht-

lichen Vorschriften zu entsprechen,
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Zur Zeit des Insektenfluges (speziell der Wespen und' Bienen)
sind alle Feinback-, Zucker- und Konditorwaren so zu ver-
packen, 'daB Insekten fir die Dauer des Verkaufes keine

Kontaktfldichen zn den zu verkaufenden Produkten vorfinden.

Hygienerichtlinien fUr Obst- und Gemiisestdnde

Simtliche Erzeugnisse sind mindestens 50 cm Uuber dem Boden-—

niveau zu lagern.

Dorrobst bzw. Erzeugnisse, die nicht mehr gekocht, gewaschen,
geschidlt oder entbldittert - werden und dem unmittelbaren Genuf
dienen, sind entweder vorverpackt anzubieten oder so zu lagern,
daB eine hygienisch nachteilige Beeinflussung durch die Kunden
(Seriihrung, Anhusten usw.) nicht erfolgen kann.

Diesem Zweck dient beispielsweise die Lagerung im hinteren, dem

Kunden nicht zugznglichen Teil eines Standes.

Das inverkehrbringen von offenem Sauerkraut hat durch Abschir-
mung vor der Kundschaft so zu erfolgen, daB eine Kontamination
mit Krankheitserregern durch Sprechen, Husten oder Niesen nicht
stattf;nden kann. Eine Aufstellung-der Krautfidsser im hinteren
Teil des Verkaufssiandes ocder in einem Abstand von mehr als 1 m
von der Kundschaft mit teilweiser Abdeckung der FaBoffnung

wiirde diesen Anforderungen entisprechen.
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Die auBerhalb von Verkaufswidgen oder Verkaufsstidnden hygienisch
vorverpackten Waren sind mindestens 50 cm iiber Bodennivezu zu

lagern.

Die im Verkauf Dbeschidftigten Fersonen ‘haben saubere, welfle

Mantel zu tragen.

Unverpacktes Gefliigel ist sichtbar getrennt von Fleisch= und
wurstwaren zu lagern. -

Der Verkauf von unverpacktem Gefliigel darf nur von Personen
durchgefihrt werden, die nicht gleichzeitig auch im anderen

Fleisch- und Wurstwarenverkauf tdtig sind,

Die zur Bearbeitung von Wild- oder Gefliigelfleisch verwendeten
Gerate, Werkzeuge, Schneidunterlagen und dergleichen diirfen
nicht zur Bearbeitung von anderem Fleisch oder Wirsten ver-

wendet werden,.

Gefliigel und WwWild im Federnkleid, Wild im Balg oder 1in der

Decke ist getrennt von anderen Nahrungsmitteln zu lagern.

Sollten wUrstQaren aufgeschnitten. abgeéeben werden, sind beim
Aufschneidevorgang Wurstzangen 2zu verwenden, sofern nicht in
snderer Weise vorgesorgt iIst, daB eine Beriihrung der aufge-
schnittenen Wurst- oder Fleischware mit der bloBen Hand ver-

mieden wird.

Hygienerichtlinien fur Bickereierzeugnisse, Feingebdck,
Kenditor- und Zuckerwaren

Es gelten die in den Punkien 1 bis 8 der Hygienerichtlinien fur.

Fleisch—, Wurst- und Fischsténde aufgelisteten Eygienerichtlinien.

Zusditzlich. sind folgende Richtlinien zu beachten:

S

Die Abgabe von Feinback- ocer Konditoreiwaren hat mittels
Mehlspeiszangen ocer sonstigem geeigneten Gerdt zu erfolgen,
sodaf eine Berihrung der Ware mit der blolien Hand beim Verkauf

vermieden wird.



